B A R—I_ I_I @ Fingerfood

Catering 2025
Veranstaltungsort:
Rechnungsadresse:
Anlass:
Datum:
Uhrzeit:
Personenzahl:

Ansprechpartner(in):

Wissenswertes Vorab:

- Mindestbestellung pro Sorte 20 Stiick

1/2 belegte Brotchen und Schnittchen konnen gerne gemischt bestellt werden

Als nette Zugabe: 3-4 Teile - Zum Sektempfang: 4-7 Teile - Als vollwertige Mahlzeit: 8-12 Teile

SiiBes Fingerfood wird unabhingig vom salzigen Fingerfood gerechnet: 2 -3 Teile

Bezeichnung / Leistung

Konferenzen, Empfinge oder einfach mal so als Dankeschon:

Brotchen oder Brotscheiben bunt gemischt, mit Kassler, Mett, Salami,
Rauchschinken, Pute, Lachs, Forelle, Pastete, Hartkase, Camembert,

Kochschinken, Mortadella, Bierschinken etc.

Unsere Klassiker:

Duett von Dattel & Aprikose im Speckmantel

Knusprige Fladenbrotschnitten, Frischkase, Lachs, Kaviar, Ruccola
Cheese - und Hamburger, verriickt, bunt und verdammt lecker
Klassische Wraprollchen, Gefliigelfruchtsalat, Ruccola

Gefiillte Pastramietutchen, Graubrot, Remoulade

Gegrilltes Thai -Curryhiihnchen, Asiabratnudelsalat

Paniertes Schnitzel, Norddeutscher Kartoffelsalat, Remoulade
Wiirzige Frikadelle, Nudelsalat, BBQ - Dip

Gerauchterte Entenbrust, Belugalinsen, Balsamicocreme
Vietnamesicher Hahnchensalat

Norden, Osten, Westen, Siiden - von allen nur das Beste

Bayrisches Laugenkonfekt, Leberkase, siiBer Senf

Schwabischer Zwiebelkuchen, Schinkenwiirfeln

Bayrisches Creprolichen, Radi, Obazdar, WeiBwurst, stier Senf
Pulled Pork Pizetta

frittierte Shrimps, Cocktaildip

Schwabische Tellersiilze, Gewiirzgurke, Ei, Graubrotknusperl
Stiddeutscher Wurstsalat, Fleisch - u.Rotwurst, Bratkartoffelchip
Nordeutsches Matjestartar "Hausfrauen Art", Schwarzbrot

Fein gerauchertes Forellenfilet, Apfel-Lauchsalat, Krautercroutons
Jakobsmuschel im Baconmantel, Sesam-Algensalat

Nicht heiB am Gaumen, aber im Geschmack (warmes Finderfood):

Klassische Currywurst im Glas, Currysauce, Baguette

Feurige Hackbdllchen, Sauce a rabiata, Gemisereis

Lauwarmer Speckkartoffelsalat, Fleischpflanzerl, Senf

Backfisch - Nuggets, Kartoffelkrauterpiiree, Remoulade
Bauernfriihstiick, Speck, Zwiebeln, Gewiirzgurken

Triffelravioli, Hummersahneschaum, fritiertes Kartoffelstroh
Gebratene Foie gras (Entenstopfleber) "Himmel und Erde"
Schweinemedaillion im Speckmantel, gebratenes Gemiise, Rotweinjus
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Tel.: 0581 - 97 98 96 31

Gesamt



BARTH ()

Catering 2025

Vegetarisch - kann auch Spaf3 machen:

Tel.: 0581 - 97 98 96 31

T

Laugenkonfekt, Spundenkise | 3,00 €
Wan-Tan-Sickchen, Auberginen-Fetakisefiillung, Schmorgemiisebett | 3,00 €
Bruscetta, Tomtenwiirfeln, Knoblauch, Basilikum, Schaloten | 3,00 €
Champignonkapfe gefiillt, Frischkase | 3,00 €
Mini - Kirbise gefiillt, Tomaten - Kriutercreme | 3,00 €
Tomatenbiskuit, gegrillter Kase | 3,00 €
Antipasti von verschiedenen Gemiisen | 330€
Quiche, mediteran, Spinat,Tomate | 330€
Wenn es mal edler sein darf:

Graved Lachs, Kartoffel - Reiberdatschi, Kaviarschmand | 4,10 €
Pochiertes Wachtelei, Pesto - Kartoffelsalat, getrocknete Tomate | 4,10 €
Gebratene Garnele, Sesam - Algensalat | 4,10 €
Exclusive Canapes: Forelle, Pasteten, Serano, Edelschimmel, etc | 4,10 €
Nordsee - Krabben, Cocktaildip, gerostete Weibrotwiirfel | 550 €
Kalbsrdlichen, griner karamelisierter Spargel, Mangokonfit (Saisonal) | 550 €
Griiner Spargelsalat, Cherrytomaten, Parmesan, Kalbsbries (Saisonal) | 5,50 €
GespieBBtes zum Naschen, passt immer:

Brie - Frucht - SpieB (Vegi) I 2,55 €
Hartkase - Frucht - SpieB (Vegi) I 2,55 €
Tomaten - Mozzarella - SpieB, Pestomarinade (Vegi) | 255 €
Rohkost - Gemiise - SpieB, Dipauswahl (Vegi) | 3,00 €
ZuckersiiBer Melonen - Schinken - Spie3 | 3,00 €
Gegrillter Tandori - ChickenspieB, Ananas - Konfit | 3,00 €
Gegrillter Rinderwiirfel - SpieB, Gauchogemiise, feurige Tomatensalsa | 550 €
Siippchen oder Eintépfchen, was darf’s sein?:

Karotten - Ingwersuippchen, fritierter Peterling, Partybrotchen (Vegi) | 4,10 €
Hummerschaumsiippchen | 4,10 €
Tomaten-Karottenschaumsuppe, Pestoschmand (Vegi) | 4,10 €
Rote Bete Samtsuppe, Seranochip | 4,10 €
Pastinakencremesiippchen, gebratenes Kaninchen (warm) 3 | 4,10 €
Chili con Carne, Rinderhack, Mais, rote Bohnen (warm) | 4,10 €
SiiBes Siinde, nicht das Letzte, aber zum SchluB - ein Muss:

Schwarzwaildercreme, beschwipsten Kirschen

Mousse au chocolate, black & white 330€
Zitronencreme mit Waldbeerenspiegel '
Panna Cotta mit Erdbeerkompott

Browniewiirfel, bunt & verriickt dekoriert | 3,30 €
FruchtspieBe, 3 - fach sortiert | 3,30 €
Peti Fours Allerlei, kleines Feingeback | 4,10 €
Um nicht zu vergessen:

Lieferung Ue (25 km Umbkreis), weitere Entfernung Preis/Anfrage | 45,00 €
Abholung Ue (25 km Umkreis), weitere Entfernung Preis/Anfrage | 55,00 €
Geschirr oder Besteck, inkl. Reinigung pro Teil | 045 €
Gesamt € /Person 0,00 €

Unsere AGBs & Datenschutzrichtlinien sind Grundlage einer Zusammenarbeit, einzusehen unter: www.barth-catering.de. Mit Auftragserteilung gelten diese als gelesen, verstanden & akzeptiert. Das
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Angebot ist inkl. der derzeit geltenden MwSt. v. 7% bzw. 19% - je nach Steuersatz oben genannter Leistungen.



